
الكودكس المصرية

 نشرة

مصر تشارك في اجتماعات الدورة 
الـ53 للجنة الدستور الغذائي المعنية 

بالمضافات الغذائية

مشاركة الهيئة فى 
الاحتفال باليوم العالمى 

لسلامة الغذاء 2023

نشرة ربع سنوية ـ عدد رقم )97( 2023تصدر عن اللجنة المصرية لدستور الأغذية

د.خالد صوفى:
 المواصفات والجودة تحتفل بمرور 50 عام 

على انشاء الدستور الغذائي المصرى

سلطنة عمان تستضيف الندوة العربية الثانية للدستور 
الغذائي والمؤتمر الدولى لسلامة الغذاء 

تعرف على فوائد الاقتصاد 
الأعشاب الدائرى في الصناعات الغذائية   

والنباتات الطبية 
.. غذاء ودواء
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ف��ي ضوء انضمام مصر ال��ى عضوية العديد من 
المنظم��ات الدولي��ة والهيئ��ات العالمية والتي م��ن بينها هيئة 

الدس��تور الغذائ��ي الدول��ي)Codex( كأح��دى أهم الركائز الاساس��ية 
للدولة المصرية، وفي اطار الحرص على المش��اركة الفعالة في كافة الاحداث 

والمؤتم��رات العلمي��ة والدولي��ة ذات الص��دى والم��ردود الايجابي، تحتف��ل الهيئة 
المصري��ة العام��ة للمواصف��ات والجودة بالتعاون م��ع غرفة الصناع��ات الغذائية بتنظيم 

الاحتفالية الخاصة بمرور س��تون عاما على انشاء هيئة الدستور الغذائي الدولي والتي انشئت 
ع��ام 1963  لتحقي��ق حماية صحة المس��تهلك وضمان الممارس��ات العادلة ف��ي تجارة الأغذية 

دوليا، والذي يتزامن مع مرور خمس��ون عاماً علي انشاء  اللجنة المصرية لدستور الاغذية بالهيئة 
المصري��ة العامة للمواصفات والجودة ، والتي انش��ئت عام 1973 بصفته��ا المناظرة للهيئة الدولية 

ونقطة الاتصال وحلقة الوصل بين الكيانين.

يأتي تنظيم هذه الاحتفالية الهامة تحت عنوان »الدستور الغذائى...  حماية المستهلك وتعزيز التجارة« 
تاكيداً على الدور الريادي الذي تلعبه مصر في مجال المواصفات القياس��ية على المس��توى الاقليمي 
والدول��ى بصفته��ا من أوائل ال��دول العربية والافريقي��ة التي انضمت إلى عضوية هيئة الدس��تور 
الغذائي)Codex(، واعترافا من هيئة الدستور الغذائي الدولي بالجهود المصرية المبذولة الممثلة 
ف��ى الهيئة المصري��ة العامة للمواصفات والجودة والتي تس��ير بخط��وات ثابتة نحو الارتقاء 

بمنظوم��ة المواصفات القياس��ية المصرية لكي تتواكب مع نظيرتها العالمية ومس��اهمتها 
العظيم��ة ف��ي تطوير الصناع��ة الوطنية وتعزيز تنافس��يتها وتحقيق اه��داف التنمية 

المس��تدامة، فضلا عن ثق��ة المجتمع الدولي في قدرة الك��وادر المصرية على 
تنظيم كافة المحافل الدولية.

افتتاحية العدد

3 الكودكس المصرية

)Codex( احتفال مصر بمرور خمسون عاماً علي انشاء الدستور الغذائي المصري
» الدستور الغذائى...  حماية المستهلك وتعزيز التجارة«

بقلم : 

د.م. خالد حسن صوفي
رئيس مجلس إدارة الهيئة

رئيس اللجنة المصرية لدستور الأغذية
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عقدت  اللجنة  المصرية لدس��تور الأغذية اجتماعه��ا الثاني لعام ٢٠٢٣ رقم 
383 بمش��اركة بروفس��يور  صاموئيل جودفروى  جامع��ة لافال – الجمعية 
العالمي��ة لعل��وم تش��ريعات الأغذي��ة )GFoRSS( والاتح��اد الدول��ي لعلوم 
وتكنولوجي��ا الأغذي��ة )IUFoST(  والأس��تاذ  محمود البس��يوني – المدير 
التنفيذي لغرفة الصناعات الغذائية والأستاذة مروة بدر – ممثل للهيئة القومية 
لس�المة الغذاء، ومقررى اللجان الفرعية المنبثقة ع��ن اللجان الفنية  الغذائية 
المشكلة بالهيئة ونخبة من الأساتذة الأكاديمين وممثلي الجهات الرقابية وأيضاً 

ممثلي الشركات العالمية.
وأك��د الدكتور  خالد صوف��ي رئيس مجلس إدارة هيئ��ة المواصفات والجودة 
أن من أهم محاور  الدس��تور الغذائي المصرى هي اللجنة المصرية لدس��تور 
الأغذي��ة وه��ي بيت الخب��رة الفنية حي��ث روعي ف��ي تش��كيلها تمثيل جميع  
الجه��ات المعني��ة ذات الصلة بالدس��تور الغذائي مش��يراً إل��ي أن ما تصدره 
الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة يس��تند علي  العلم والأدلة العلمية 
الصحيحة والتي هي أساس العمل وصنع القرار بهيئة الدستور الغذائي الدولي 
حي��ث أن هيئ��ة الكودكس الدولية تق��وم باعداد  المواصفات القياس��ية الدولية 
والخط��وط التوجيهية بناءً على الأس��س والبراهين العلمي��ة والتحليل العلمي 
الس��ليم وكذلك المش��ورة العلمية مع لجان الخب��راء المتخصصة والمنظمات 
الدولي��ة ذات الصلة كما تعمل الهيئة علي تعزيز  التعاون مع مختلف الجهات 
المعنية بمصر و لترسيخ مبادئ الدستور الغذائي في صنع القرار بما في ذلك 
الاس��تناد علي ما تصدره هيئة الدس��تور الغذائي الدولي من حيث اسس تقييم 

المخاطر وفقاً لسياسات الدولية المعتمدة لتقييم المخاطر.
وألق��ي البروفس��يور  صاموئي��ل جودف��روى محاضرة عن اع��داد المواقف 
الوطنية في الدس��تور الغذائي )Codex( ، وتضمنت المحاضرة أن المواقف 

الوطنية يتم وضعها بغرضين اساسيين :
- لتمكي��ن وفد الدولة من عرض موقف بلاده خلال اجتماع الدس��تور الغذائي 

)Codex( ذي الصلة.
-  لوضع أس��اس علمي للتعليقات المكتوبة أو الش��فهية التي سيتم تقديمها إلى 

..)Codex( هيئة الدستور الغذائي
تضم��ن ج��دول أعمال الاجتم��اع عرض عن تقري��ر الندوة الثانية للدس��تور 
الغذائ��ي )Codex( والمؤتمر الدولي لس�المة الغذاء والل��ذان تم عقدهما في 
مدينة مسقط –  سلطنة عمان خلال الفترة من 11-14 يونيو 2023،وأوضح 
بروفسيور صاموئيل جودفروى مقدمة عن المبادرة العربية للدستور الغذائي 
)Codex( وأهمية هذه المبادرة لتعزيز قدرات الدس��تور الغذائي  )Codex(

في المنطقة العربية 
كما أش��ارت المهندس��ة  حنان فؤاد مدير ادارة  المواصف��ات  الغذائية ونقطة 
اتصال الدس��تور الغذائي )Codex( والبروفسيور  صاموئيل جودفروى الى 
التوصي��ات النهائية التي اس��فرت عنها الندوة والت��ي تنحصر في ثلاث نقاط 
 )Codex( رئيس��ية وهي : تعزيز قدرات التعريف بمجال الدس��تور الغذائي
وبالمبادرة العربية للدس��تور الغذائي )Codex( و تعزيز التنسيق في المنطقة  
العربية و دعم المش��اركة في أعمال الدس��تور الغذائ��ي )Codex( وتطوير 

أنظمة سلامة الأغذية في المنطقة العربية.
 وفي نهاية الاجتماع أكد الدكتور  خالد صوفي علي أهمية التكامل والتنس��يق 
بي��ن الجه��ات المعني��ة ذات الصلة بالدس��تور الغذائ��ي )Codex( من خلال 
المواقف الوطنية التي يتم اعدادها في ضوء الأسس العلمية السليمة والمتوافقة 

. )Codex( مع الدستور الغذائي الدولي

»المواصفات والجودة« تعقد الاجتماع الثاني 
للكودكس المصرية لعام ٢٠٢٣
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 )Codex( المواصفات والجودة« تشارك في  الندوة العربية الثانية للدستور الغذائي«
والمؤتمر الدولي لسلامة الغذاء في مدينة مسقط - سلطنة عُمان  من 10-14 يونيه 2023 

ت��م عقد كلًا من فعاليات المبادرة العربية للدست��ور الغذائي )Codex( والمؤتمر 
الدول��ي لسلامة وج��ودة الغذاء خلال الفترة م��ن 10-14 يونيه 2023 في مدينة 
مسقط - سلطنة عُمان ، وش��ارك من الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة 
ف��ي هذه الفعاليات كلًا من م. حنان ف��ؤاد حامد – مدير ادارة المواصفات الغذائية 
ونقط��ة اتصال الدست��ور الغذائي المص��ري )Codex( وم. نهي محمد عطية – 
سكرتي��ر فني للجن��ة المصرية لدستور الأغذية المصري��ة )Codex( وبحضور 
ع��دد )52( مش��اركاً يمثل��ون )17( دولة عربية، بالتعاون م��ع منظمات التقييس 

الإقليمية والجهات الأخرى الداعمة للمبادرة .
هدفت هذه الندوة إلي عرض الانجازات المحققة من قبل المبادرة العربية للدستور 
الغذائ��ي )Codex(  م��ن خ�الل مراجعة مخرج��ات اللجان الرئيسي��ة للدستور 
الغذائ��ي المنعقد اجتماعاتها في الموسم الجارى لهذه السنة والتحضير لمش��اركة 
ال��دول العربية في اجتم��اع هيئة الدستور الغذائ��ي  )CAC46(، كما هدفت إلي 
رسم التوجهات المستقبلية للمبادرة العربية للدستور الغذائي بالاضافة الى ش��رح 
أنش��طة مجموعات العمل العربية الالكترونية المش��كلة في اطار المبادرة العربية 

.)Codex( للدستور الغذائي
وكانت من أهم الموضوعات المطروحة للمناقشة في هذه الندوة:
.)Codex( 1- تقديم مخرجات المبادرة العربية للدستور الغذائي

2- ع��رض مخرجات اجتماعات اللجان الفني��ة للدستور الغذائي )Codex( ذات 
الأولوية وهي:

 (CCCF, CCFH, CAC45,CCFICS CCFL ,CCNFSDU 
,CCFA,CCRVDF).
3- اتباع المنطقة العربية لإجراءات الدستورالغذائي والفرص المستقبلية للمبادرة.

4- تطوير المواقف الوطنية وأهمية التنسيق الاقليمي.
5- تطلعات  مش��اركة المنطقة العربية  في الدورة القادمة لهيئة الدستور الغذائي 

. )CAC46( الدولي
ومن أهم التوصيات المنبثقة عن هذه الفعاليات:

1- تعزيز قدرات التعريف بمجال الدس���تور الغذائ���ي )Codex( وبالمبادرة 
العربية:

- إط�الق مب��ادرة الأكاديمي��ة العربية للدست��ور الغذائي لبناء الق��درات وتطوير 
الكفاءات.

- تش��جيع المساندة الثنائي��ة بين الدول العربي��ة »TWINNING« وخاصة في 
إرس��اء الإج��راءات التنظيمية الوطنية بهدف المش��اركة الفاعلة ف��ي اجتماعات 

 .)Codex( الدستور الغذائي
- تدري��ب نق��اط اتصال الدول العربية ف��ي هيئة الدستور الغذائ��ي على استعمال 
دلي��ل الإج��راءات والتدابير الخاصة ف��ي التعبير عن التحفظ��ات والاعتراضات 
وكيفية مواءمة الخطوط التوجيهية ومواصفات الدستور الغذائي حسب احتياجات 
المنطق��ة العربية، مع توضيح النموذج التش��غيلي للجان والفرق وطبيعة الارتباط 

فيما بينها.
2- تعزيز التنسيق في المنطقة العربية:

- توفي��ر الآليات المناسب��ة للتسهيل على نقاط الاتصال الاطلاع على المواصفات 
الدولية والإقليمية.

- تحدي��د لائح��ة بأولوي��ات المنطقة العربية عند المش��اركة في أنش��طة الدستور 
.)Codex( الغذائي الدولي

- تأسيس قاعدة بيانات للدول العربية والخاصة بجمع المعلومات/البيانات المتعلقة 
بملوث��ات الأغذي��ة وبيانات الاسته�الك باستخدام تطبيق��ات تكنولوجية )منصات 
إلكتروني��ة، قواع��د بيانات،...الخ( م��ع تحديد الآليات اللازم��ة وإجراءات العمل 

لتزويدها بالمعلومات لضمان استدامتها وفعاليتها.
- تعزي��ز عملي��ات تقييم المخاطر المتعلقة بالملوثات ف��ي الأغذية مع تحديد قائمة 
مشتركة للمخاطر ذات الأولوية وإشراك المختبرات المعتمدة في المنطقة العربية.

- اع��داد مواصفة إقليمية جديدة لحليب النوق ومراجعة المواصفات الإقليمية مثل 
العسل والزبيب والأرز.

:)Codex( 3- دعم المشاركة في أعمال الدستور الغذائي
- تش��جيع ودع��م الدول العربية لاستضافة أعمال اجتماع��ات لجان هيئة الدستور 

الغذائي المعنية بالقطاعات التي تهم المنطقة العربية.

-إنش��اء مجموع��ة عمل لمراجعة دليل إج��راءات الدستور الغذائ��ي الصادر عن 
الفريق العربي لسلامة الغذاء وموائمته مع متطلبات الدول العربية.

-عقد الاجتماعات التنسيقية قبل تقديم الردود على الرسائل المعممة من قبل أمانة 
الدستور الغذائي الدولي )Codex( أو أمناء اللجان الفرعية المنبثقة عن الدستور 

.)Codex( الغذائي الدولي
-إنش��اء مجموعة عمل إلكترونية في إطار المبادرة لدراسة المشاريع المعروضة 

الدست��ور  عل��ى 
)C o d e x ( ئ��ي ا لغذ ا
بمص��ادر  والمتعلق��ة 
الأغذي��ة ونظ��م الإنتاج 
البروتينات  مثل  الجديدة 

المتأتية من الحشرات.
ك��ل  ودع��م  تش��جيع   -
يرغ��ب  عرب��ي  بل��د 
بتول��ي مسؤولية متابعة 
وتحضي��ر لاجتماع��ات 
اللجن��ة الت��ي يختاره��ا 
وذلك بتحليل بنود جدول 
الأعم��ال والوثائق ذات 
الصل��ة وعرضها خلال 

الاجتماعات التنسيقية.
- مراجع��ة بن��ود جدول 
أعمال اجتماعات اللجنة 
التنفيذي��ة لهيئة الدستور 
به��دف توحيد  الغذائ��ي 
مواق��ف نق��اط اتص��ال 
الدست��ور الغذائ��ي ف��ي 
انعق��اد  قب��ل  المنطق��ة 
اللجن��ة وذل��ك بالتنسيق 

مع المنسق الإقليمي.
نق��اط  بي��ن  -التنسي��ق 
لتعيي��ن  الاتص��ال 
لحض��ور  مستش��ارين 
اللجن��ة  اجتماع��ات 
التنفيذي��ة بهيئة الدستور 
العض��و  م��ع  الغذائ��ي 
والمنسق لإقليم الش��رق 

الأدنى.
-مساع��دة الدول عل��ى توفير البيان��ات الخاص��ة بالمنطقة ومش��اركتها مع هيئة 
الدست��ور الغذائي واللجان الفرعي��ة المنبثقة منها لأخذها بعين الاعتبار عند إعداد 

المواصفات وتحديد الحدود القصوى لتلبية احتياجات المنطقة العربية.
)Codex( دعم ترشح الدول العربية في المراكز القيادية لهيئة الدستور الغذائي -

وإبراز دورها الريادي في أخذ القرارات.
- تعزيز مشاركة الدول العربية في فعاليات اللجنة التنفيذية )CCEXEC( لتنسيق 
الموق��ف العربي والاستفادة م��ن التجارب واكتساب الخبرة ف��ي اتخاذ القرارات 

وتدعيم الموقفالعربي.
- تنسي��ق العم��ل بين المبادرة العربي��ة للدستور الغذائي وأعم��ال لجنة إقليم دول 

الشرق الأدنى.
4-تطوير أنظمة سلامة الأغذية في المنطقة العربية:

- تشجيع الدول العربية على موائمة تشريعاتها الوطنية مع المواصفات والخطوط 
.)Codex(التوجيهية للدستور الغذائي

-  دع��م مش��اركة الوفود العربية ف��ي مجموعات العمل الالكتروني��ة المنبثقة عن 
للدست��ور  الفني��ة  اللج��ان 

.)Codex(الغذائي

م. حنان فؤاد حامد 
)Codex( مدير ادارة المواصفات الغذائية ونقطة اتصال الدستور الغذائي المصري 
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التصني��ع الزراع��ي ه��و أحد التقني��ات العلمية الت��ي تسعى لتعظي��م القيمة 
الاقتصادي��ة للحاصلات الزراعية، بما يمثل قيمة مُضافة للمُنتج النهائي من 
حي��ث القيم��ة الغذائية ، والفوائد الت��ي يمكن أن يحصل عليه��ا المُزارعين 
بنهاي��ة الموسم. فى حين أن البعض يطلق على مصطلح التصنيع الزراعي 
أن��ه يعني أتباع الطرق والأساليب العلمية لتوفير الغذاء من إنتاج الأراضي 
الزراعية أيًا كانت المساحة  المزروعة، علاوة على اتباع الآليات الصحيحة 
لحف��ظ المحاصيل ما بعد الحصاد، بهدف الوصول لتقليل نسب الفواقد لأقل 

مستوياتها.
أهداف عملية التصنيع الزراعي :

تب��رز قيمة عل��م التصنيع الزراعي حيث انه يؤم��ن للمزارع استغلال أكبر 
نسبة ممكنة من محصوله، عبر إدخاله في هذه العمليات لرفع قيمته الغذائية 
وإع��ادة طرحه كمنتج قابل للتداول بالأسواق المحلية ، وأن المحاصيل التي 
تدخ��ل في عمليات التصنيع يُراعى فيه��ا أن تكون سليمة، ومطابقة لمعايير 

السلامة والصحة العامة . 
كما ان التصنيع الزراعي يسعى للاستفادة بالمحاصيل التي لا يمكن تسويقها 
بسب��ب ع��دم مطابقتها للمواصفات الش��كلية التي تتماش��ى مع ال��ذوق العام 

للمُستهلك، من خلال إخضاعها 
لبع��ض التقني��ات العلمي��ة التي 
تُسه��م في زي��ادة ورف��ع قيمتها 
تحقي��ق  يعن��ي  م��ا  الغذائي��ة، 
المزي��د من المكاس��ب للمزارع 
والمستهل��ك على حد سواء. كما 
ان هذه الصناعة لا تقتصر على 
بواقي التصدير فقط ، بل ينطبق 
عل��ى فائض الإنت��اج الزائد عن 
المحل��ي،  الس��وق  احتياج��ات 
وال��ذي لا يمك��ن خسارت��ه ب��ل 
تعظيم الاستفادة منه، بما يصب 
في صال��ح الم��زارع وجمهور 
المستهلكين. بحيث يكون المُنتج 
للمستهلكي��ن  المُق��دم  النهائ��ي 
مطاب��ق للمواصفات وآمن على 
الصح��ة العام��ة، ع�الوة على 
الاختبارات  لجمي��ع  خضوع��ه 
اللازم��ة قبل طرح��ه بالأسواق 

المحلية.
التصنيع الزراعي مطلباً مهم للعديد من المنتجات الزراعية :

 وعلى الرغم من تعدد أنماط التصنيع الزراعي بالريف إلا أن أهمها صناعة 
طح��ن الغ�الل والتي  يت��م فيها تحويل الحب��وب الخام إلى دقيق ومش��تقاته  
المنتجات الثانوية للأرز والتي يتم فيها تحويل الأرز الشعير إلى أرز أبيض 
ومش��تقاته هذا بالإضافة إلى آلات جرش بعض الحبوب هذا بالنسبة للإنتاج 
النبات��ي ، من عيوب بعض وحدات التصنيع الزراعي المنتش��رة بالريف :  
أنه��ا بصفة عامة منخفض��ة من حيث الکفاءة الفني��ة والاقتصادية ، ارتفاع 
نس��ب ومعدلات الفاقد والتال��ف أثناء عملية التصني��ع ، ومنتجات التصنيع 
لتل��ك الوح��دات غير جي��دة المواصفات وبالتال��ى من المه��م العمل على : 
الارتقاء بمستوى کفاءة الأداء الفني والاقتصادي للتصنيع الزراعي بالريف 
، زي��ادة القيمة المضافة للعدي��د من منتجات تلك الصناعات ،  إتاحة فرص 
عمل جديدة للش��باب عام��ة والخريجين منهم خاصة ، زي��ادة هامش الربح 

وکذل��ك تخفي��ض نسبة الفاق��د والتالف ، 
تحسي��ن نوعية المنتج��ات ، وللعمل على 
تطوير تلك الوحدات التصنيعية كما يجب 
التعرف على العوام��ل والمتغيرات التي 
تؤثر في إدارة وتش��غيل وحدات التصنيع 

الزراعي .
وم���ن بين التوصي���ات الهامة للنهوض 
للتصنيع  والفنية  الاقتصادي���ة  بالکفاءة 

الزراعي بالريف المصري عامة يكون من خلال الاهتمام بکل من : 
1- حصر ش��امل لکل مش��روعات التصنيع الزراع��ي مهما صغر حجمها 

لإمکانية قيام الجهات الحکومية بالإشراف عليها ومتابعة نشاطها؛
2-  يمک��ن عمل خريطة رسمية لمش��روعات التصني��ع الزراعي وبالتالي 

يمکن معالجة نقاط الضعف فيها؛
3-  تحدي��ث آلات ومع��دات مش��روعات التصني��ع الزراعي وذل��ك بتقديم 
قروض ميسرة أو توفير معدات بديلة حديثة  لأصحابها لما لذلك من اثر في 
تحسي��ن نوعية وجودة المنتج وخف��ض نسبة الفاقد والتالف وخفض تکاليف 

الإنتاج؛
4-  تش��جيع ش��باب الخريجين 
التصني��ع  ف��ي مج��ال  بالعم��ل 
الزراع��ي م��ن خ�الل قروض 
مقدمة من الصندوق الاجتماعي 
بفائ��دة ميسرة مما ي��ؤدى لرفع 
م��ن  الصناع��ات  تل��ك  کف��اءة 
جان��ب، وإيج��اد ف��رص عم��ل 

منتجة للشباب من جانب اخر؛
5-   العم��ل عل��ي الرب��ط بي��ن 
الزراعي  التصنيع  مش��روعات 
الريف��ي ومثيلتها من الصناعات 
الکبي��رة العملاق��ة ف��ي المجال 
الأرز  فراک��ات  مث��ل  الواح��د 
للاستف��ادة  الأرز  ومض��ارب 
م��ن الخب��رات المتاح��ة بتل��ك 

الصناعات العملاقة ؛
6-	 تش��جيع مشروعات 
التصني��ع الزراعي الريفي على 
القي��ام من خلال مکاتب التصدير بتصدير منتجاتها للخارج مما يعود عليها 

بربح وافر .
الصناعات الزراعية : الحلقة المفقودة فى استراتيجيات التصنيع :

أولا: أن القط��اع الزراعى يُش��كل العمود الفقرى للكثير م��ن نماذج التنمية 
الاقتصادي��ة ف��ى بع��ض ال��دول ، الا أنه وفى معظ��م استراتيجي��ات تنمية 
وتحدي��ث الصناع��ة ، نج��د أن أغلبه��ا تكاد تخل��و من الإش��ارة إلى قطاع 
الزراعة والصناعات القائمة على الإنتاج الزراعى ، كما أن هذه الصناعات 
القائم��ة على الانتاج الزراعى تق��وم بأدوار حيوية ف��ى التنمية الاقتصادية 
الش��املة من خلال ثلاثة محاور رئيسية وهى: تأثيرها الإيجابى على الأمن 
الغذائ��ى والتقليل من حدة الفق��ر من خلال رفع القيمة المضافة وخفض فاقد 

الحاصلات الزراعية.
ثانيا: تش��ير نتائ��ج العديد من الدراس��ات وتقديرات منظم��ة الأمم المتحدة 
للأغذية والزراعة إلى ارتفاع فاقد الإنتاج الزراعى فى مصر من حيث الكم 

أ.د./ عبد الرحمن عبد الرؤف احمد
أستاذ الهندسة الزراعية – معهد الهندسة الزراعية ل

قا
م

دور التصنيع الزراعى كقيمة مضافة فى تحسين جودة المنتـــــــج الزراعى وتقليل الفاقد والتشجيع على التصدير
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والكي��ف والقيمة خلال جمي��ع حلقات سلسلة 
القيم��ة الزراعي��ة بداي��ة بعملي��ات الإنتاج، 
مرورا بالحصاد وعملي��ات ما بعد الحصاد، 
وانتهاء بعمليات التسوي��ق والاستهلاك. فإن 
نسب��ة الفاق��د الزراعى فى مص��ر تصل فى 
بعض الحاصلات الزراعية إلى نحو 40 ٪.  
وفى ظ��ل التغيرات المناخي��ة والبيئية والتى 
من المتوق��ع أن تتزايد حدتها وآثارها السلبية 
على الإنتاج الزراعى خ�الل الفترة المقبلة، 
وبالتالى يصب��ح التصنيع الزراعى ضرورة 

ملحة، للحد من الفواقد فى  الغذاء .
ثالث���ا: إن التغي��رات الت��ى يش��هدها السوق 
العالمى للمنتج��ات الزراعية والغذائية خلال 
الفترة الأخيرة، متمثلة فى اتساع حجم الطبقة 
المتوسط��ة وارتف��اع دخوله��ا الحقيقي��ة فى 
الكثي��ر من ال��دول النامية وزي��ادة إنفاق هذه 
الطبقات على الغذاء، إلى جانب ارتفاع نسب 
سكان المدن ف��ى دول العالم وتغيرات أذواق 
المستهلكي��ن للغذاء؛ ق��د ساهمت مجتمعة فى 
إحداث قفزة نوعية على الطلب العالمى على 
المنتج��ات الغذائية المصنعة، والتى أصبحت 
تمثل اكثر من 70٪ من جملة مبيعات الأغذية 
والمشروبات العالمية. وبالنسبة لدولة كمصر 
تتمتع بمزايا نسبية عديدة فى إنتاج الكثير من 
الحاص�الت الزراعي��ة، بالإضافة إلى قربها 

الجغرافى م��ن الأسواق المستوردة للمنتجات الغذائي��ة المصنعة، كالاتحاد 
الأوروبى؛ ونتيجة لإرتفاع الطلب العالمى على المنتجات الغذائية المصنعة 
، ف��إن ذل��ك  يفتح فرص��ا تصديرية أم��ام منتجاتنا الزراعي��ة المصنعة فى 
ه��ذه الأسواق، ويجعل م��ن التصنيع الزراعى آلية يمك��ن أن ترتكز عليها 
استراتيجي��ات التصني��ع والتنمية الزراعية المستدام��ة بأبعادها الاقتصادية 

والاجتماعية والبيئية.
الصناعات الزراعية تعتبر محرك أساسي للتنمية :

أن التصني��ع المست��دام يق��وم بدور أساسي ف��ي تسريع وتيرة 
النمو الاقتصادي والتنمي��ة الاجتماعية. كما ان التصنيع يعيد 
توزي��ع العمالة والم��وارد الأخرى من أنش��طة كثيفة العمالة 
وقليلة الانتاج إلى أنشطة كثيفة التكنولوجيا وبرأس مال أكبر، 
كم��ا يقدم فرصاً كبيرة للبلدان النامية لإضافة قيمة أكبر محلياً 

م��ن خلال إدخال أنش��طة المرحلة النهائية م��ن سلاسل القيمة 
العالمية. 

وغالباً ما تعزى الفروقات في مستويات المعيش��ة بين 
البلدان المختلفة إل��ى ان الواقع فى البلدان النامية 

توظ��ف نسبة كبيرة من القوى العاملة لديها في 
قط��اع الزراعة، وكذلك لحقيقة أن الزراعة في 
البلدان النامية أقل إنتاج��اً بدرجة كبيرة مقارنة 

بالبلدان المتقدمة. 
تقاس الاختلافات الأساسية أيضا من خلال الطريقة 
التي تش��ارك بها البل��دان المختلفة في سلاسل القيمة 
العالمي��ة، حيث يرتب��ط عدد كبير من بل��دان منطقة 

الشرق الأدنى وش��مال إفريقيا بشدة بسلاسل 
القيم��ة العالمية، أكثر م��ن أي مناطق أخرى 
نامي��ة وحتى بعض البل��دان الغنية. إن معظم 
السابق��ة  الأنش��طة  تتضم��ن  المش��اركات 
للإنت��اج. حي��ث ان حوال��ى اكثر م��ن ٪56 
من مش��اركة منطقة الش��رق الأدنى وش��مال 
إفريقي��ا في سلاسل القيم��ة العالمية يتمثل في 
توفي��ر المدخلات الأولي��ة وخدمات وتصنيع 

بتكنولوجيا منخفضة.
يمك��ن أن يساه��م توسي��ع نط��اق الأعم��ال 
الزراعي��ة، وخاصة الصناع��ات الزراعية، 
بدرج��ة كبيرة ف��ي تحديث الزراع��ة وزيادة 
أثرها على التنمية في منطقة الش��رق الأدنى 
وش��مال إفريقي��ا. يمكن أن تزي��د الصناعات 
الزراعية م��ن الطلب على السل��ع الزراعية 
محلي��ة الإنت��اج وتزي��د م��ن قيمته��ا. علاوة 
على ذلك، قد تزي��د الصناعات الزراعية من 
دخول صغار المزارعين، وتولد فرص عمل 
مرتبط��ة بدرجة أكب��ر بالزراعة، وتعظم من 
العائد الاجتماعي والاقتص��ادي في استخدام 
الموارد الطبيعية المح��دودة، وتقلل من هدر 

الغذاء وتحسن الأمن الغذائي.
وقد ثب��ت أنه مع نمو الدخل، تتراجع الأهمية 
النسبي��ة للزراعة في إجمال��ي الناتج المحلي 
وتزيد نسبة الصناعات الزراعية في إجمالي 
النات��ج المحل��ي. عليه فمع ارتفاع الدخل تصب��ح الصناعات الزراعية أكثر 
أهمية في الاقتصادات الوطنية من الزراعة؛ كما أن توسيع نطاق الصناعات 
الزراعية والخدمات ذات الصل��ة قد يكون أفضل سيناريو للزراعة لتساهم 

على نحو أفضل في تنمية بلدان المنطقة ولتحد من انعدام الأمن الغذائي.
أسباب المطالبة بالتوسع في التصنيع الزراعي:

ومن أسباب التوسع في التصنيع الزراعي، أنه يعد أحد التقنيات 
العلمي��ة الت��ي تسعى لتعظي��م القيمة الاقتصادي��ة للحاصلات 
الزراعي��ة، بم��ا يمث��ل قيم��ة مُضاف��ة للمُنت��ج النهائي على 
صعيد القيمة الغذائي��ة، والنواتج التي يمكن أن يحصل عليها 

المُزارعين بنهاية الموسم، وذلك من خلال : 
- اتب��اع الطرق والأسالي��ب العلمية لتوفير الغ��ذاء من إنتاج 

الأراضي الزراعية أيا كانت المساحة المزروعة، 
- اتب��اع الآليات الصحيحة لحف��ظ المحاصيل ما بعد الحصاد، 
في سبي��ل الوصول لتقليل معدل اله��در ونسب الفاقد لأقل 

مستوياتها. 
- رفع وع��ي المزارعين، وتعريفهم بالسُبل المُتاحة 
باستغ�الل أكب��ر نسب��ة مُتاح��ة م��ن النات��ج الكلي 
للمحصول لتحقيق قيمة مُضافة له وتعظيم النواتج 

الاقتصادية المُتحققة منه.
- وم��ن الضرورى الاهتم��ام بالنات��ج الزراعي 
ولي��س الزراعة فقط، مطالبا بض��رورة التركيز 
على التصني��ع الزراعي للخض��ر والفاكهة لأنها 

ستعمل على تنمية الزراعة بشكل كبير.

دور التصنيع الزراعى كقيمة مضافة فى تحسين جودة المنتـــــــج الزراعى وتقليل الفاقد والتشجيع على التصدير
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يعود أصل استخدام الأعش��اب والنباتات الطبية إلى آلاف السنين وقد تم 
اكتشافها واستخدامها، بالإضافة إلى الغذاء ، في ممارسات الطب التقليدي 
القديمة للش��فاء والع�الج من الأم��راض وتحسين الصح��ة واستخدامها 
أيضًا ف��ي منتجات التجميل والعطور في العصور القديمة مثل المصرية 
القديم��ة، والسومرية واليونانية والهندي��ة وفي العصر الذهبي الإسلامي 
والعربي وش��هدت أوائل العصور الوسطى ازدهار استخدام الأعش��اب 

والنباتات الطبية في جميع أنحاء أوروبا.
وبالإضاف��ة إل��ى استخدامه��ا كغ��ذاء وتواب��ل تستخ��دم ايض��اً لإنت��اج 
المستحض��رات الصيدلانية النباتية والمكملات العش��بية والمستخلصات 

.Aromatherapy ومستحضرات التجميل ومنتجات العلاج العطري
الاستخدام الغذائي للأعشاب والنباتات الطبية )أعشاب وتوابل الطهي(:

تعتبر الأعش��اب والتواب��ل مجموعة واسع��ة الانتش��ار والأستخدام من 
النبات��ات ذات الخصائ��ص المنكه��ة أو العطرية والت��ي تستخدم كتوابل 
ومنكهات في الطعام وتستخدم ايضا كمش��روبات دافئة ، وتتميز أعشاب 
وتوابل الطهي في أنها تستخدم بكميات قليلة وتعطي نكهة أكثر من كونها 
م��ادة للطع��ام ، والجزء المستخدم من أعش��اب وتواب��ل الطهي يتحصل 
عليه من أجزاء النبات المختلفة مثل  الأوراق والزهور والثمار والبذور 
والج��ذور والريزوم��ات واللحاء والراتنج��ات سواء كان��ت طازجة أو 

مجففة.
الأعش��اب )Herbs( ، تعرف عمومًا بأنها الأج��زاء المورقة الخضراء 
أو المزه��رة للنبات )طازجة أو مجففة( مث��ل المرمرية والزعتر وإكليل 
الجب��ل والريحان وأوراق الغار. بينما التواب��ل)Spices( ، تعرف بأنها 
عادة ما يتم تجفيفها وإنتاجها من أجزاء أخرى من النبات كالبذور واللحاء 
والج��ذور والثمارمثل الحبهان والقرنفل والقرف��ة وجوزة الطيب وبذور 
الكمون وتستخدم بعض النباتات كأعش��اب وتوابل ، مثل عش��ب وبذور 

الشبت أو أوراق وبذور الكزبرة.
الأستخدام الطبي للأعشاب والنباتات الطبية

 ط��ب الأعش��اب أو ط��ب النب��ات )Herbal Therapy( ه��و دراس��ة 
عل��م العقاقير والنبات��ات الطبي��ة pharmacognosy – والذي يستخدم 
أج��زاء النب��ات المختلفة - من خ�الل الأبحاث العلمية في عل��م العقاقير 
والفارماكولوج��ي لإنتاج المستحض��رات الصيدلاني��ة النباتية والأدوية 
العش��بية والمستخلص��ات من أج��ل الأغراض الطبي��ة والفوائد الصحية 
والعلاج��ات الحديثة. وفي السن��وات الأخيرة كانت هناك زيادة كبيرة في 
استخ��دام الأدوية والمكملات العش��بية وعلى الرغم م��ن ظهور الأدوية 
التخليقية، لا تزال النباتات الطبية تشكل أساس النظم الصحية التقليدية أو 
الأصلية في كثير من البلدان فلقد ذكرت منظمة الصحة العالمية أن الطب 
التقليدي والنباتات الطبية لا تزال تستخدم من قبل غالبية السكان في كثير 
م��ن البلدان النامي��ة. وأن 80٪ من السكان في البل��دان النامية يعتمدون 
إلى ح��د كبير على الأدوي��ة النباتية لتلبي��ة احتياج��ات الرعاية الصحية 
الأولية الخاصة بهم ، ولقد شهدت العقود الماضية نموًا كبيرًا في أسواق 
المنتجات العش��بية واهتمامًا متزايدًا بالنباتات الطبية )يتزايد الطلب على 
الأدوية العشبية بنسبة تتراوح بين 10٪ إلى 20٪ سنويًا( والذي أدى إلى 
تجارة ضخم��ة على المستويين المحلي والدول��ي. ومن المتوقع أن ينمو 
الس��وق العالمي للأدوية العش��بية من 165.66 مليار دولار أمريكي في 

عام 2022 إلى 347.50 مليار دولار 
أمريك��ي بحلول ع��ام 2029 ، بمعدل 
نمو سنوي مركب ق��دره 11.16٪ في 

الفترة المتوقعة.
وتشمل منتجات النباتات العشبية والطبية 
أنماطاً عديدة ، منها الأعش��اب المجففة 
على ص��ورة ش��ايات، والمستخلصات 

النباتي��ة والمنتج��ات الصيدلانية النهائية. وقد تم تحدي��د العديد من المواد 
الكيميائي��ة النباتي��ة ذات النش��اط البيولوجي المحتم��ل أو الثابت وتستفيد 
الأبح��اث الدوائية م��ن علم النبات للبح��ث عن المواد الفعال��ة دوائيًّا في 
الطبيع��ة وم��ن أمثلة ه��ذه المركبات الفعال��ة القلويدات مث��ل الأتروبين 
والكوكايي��ن والإيفيدرين والمورفين والكوديين والكينين والجليكوسيدات 
مثل جليكوسيدات أنثراكينون والديجوكسين والديجيتوكسين وهناك أيضاً 
البوليفين��ولات ومركب��ات الفلافونويد والتربينات م��ن الزيوت العطرية 

والفيتو استيرلات والتنينات وغيرها من المواد الفيتوكيميائية.  
وقب��ل أن نس��رد بعض الأمثل��ة للأث��ر الفارماكولوجي لبع��ض النباتات 
الطبي��ة ك��ان لابد ان نحذر من الإستخدام العش��وائي للنبات��ات الطبية أو 
ش��رائها م��ن مصادر غير موث��وق بها حيث أن النبات��ات الطبية تحتوي 
عل��ى مواد فيتوكيميائي��ة، قد يكون لها محاذير للأستخ��دام أو أثار جانية 
يمك��ن أن تكون خطي��رة وكذلك تفاع�الت مع الأدوية ول��ذا وجب عدم 
استخ��دام الأدوي��ة النباتي��ة إلا من مص��ادر موثوق بها وتحت إش��راف 
متخص��ص. ومنذ سنوات ظهر إتجاه��ا عالمياً من قبل الجهات والهيئات 
البحثي��ة والمؤسسات العلمية وكذلك ش��ركات الأدوي��ة والمستحضرات 
الطبية للأستفادة من ثروة النباتات الطبية ووضعها على الطريق العلمي 
الصحي��ح لإنتاج مستحضرات صيدلاني��ة او مستخلصات أو فصل مواد 
فعالة علي أسس علمي��ة وتكنولوجية حديثة وتقوم حالياً صناعات كبري 

واستثمارات ضخمة في هذا الإتجاه .
وسنس����رد هنا بعض الأمثلة للأعشاب والنباتات الطبية التي تم تقييمها 
علمي����اً من حي����ث الأثر الفارماكولوج����ي وتم إنتاجها كمس����تحضرات 

صيدلانية محلياً وعالمياً:
ـ أوراق اللب�الب و أوراق الجواف��ة وجذور البريمولا وعش��ب الزعتر 
تستخ��دم في المستحضرات الصيدلانية العش��بية لتهدئة السعال وكطارد 

للبلغم ومضاد للالتهابات والميكروبات.
ـ البلادون��ا ،الش��مر، النعن��اع ، كراوي��ة ،الكم��ون تساعد ف��ي تخفيف 
اضطراب��ات الجهاز الهضمي في حالة الانتفاخ والغازات وعسر الهضم 

والتقلصات .
ـ الأعش��اب والنباتات التي تحتوي على مواد فينولية مثل الش��اي الأسود 
والأخض��ر والبابون��ج لها خصائص مض��ادة للأكسدة ع��ن طريق منع 
تكوين الش��وارد الحرة ووقف عملها إلى الحد الأدنى والتقليل من اثارها 

الضارة تستخدم في حالة اضطرابات القولون العصبي.
ـ يقدم نبات ش��وك الجم��ل Milk thistle )سيليمارين( دعماً ومحافظة 

للكبد. 
ـ تساع��د الزه��رة الأرجواني��ة )الإش��ينسيا Echinacea( ف��ي تخفيف 

أعراض نزلات البرد وزيادة المناعة.

ا.د. مرفت احمد فؤاد
إستشاري العقاقير والنباتات الطبية والأغذية الخاصة - المعهد القومي للتغذية ل

قا
م

الأعشاب والنباتات الطبية غذاء ودواء و فـــــــوائد أخرى
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ـ أوراق نب��ات الجنك��ة )Ginkgo biloba( يفي��د ف��ي تحسي��ن ضعف 
الإدراك المرتبط بالعمر والشيخوخة.

ـ جذورنبات الجينسنغ  )Ginseng(يستعمل لأعراض الوهن مثل التعب 
الخفيف والضعف والإجهاد الذهني والبدني .

ـ عش��ب القديس يوحنا )St. John›s wort( تستخدم لتخفيف الاكتئاب 
والتوتر.

 Pumpkin(وبذور القرع العسلي )Saw Palmetto( ـ البلميط المنشاري
.)BPH( لعلاج تضخم البروستاتا الحميد )seeds

ـ فاليريان )Valerian( والبابونج مهدئ ولمشاكل النوم والأرق.
إستخدام الأعشاب والنباتات الطبية في مستحضرات التجميل

مستحضرات التجميل المصنعة من الأعشاب والنباتات الطبية عبارة عن 
منتجات تم تصنيعها باستخدام مكونات مختلفة مسموح بها ويشكل أساس 
التركيبة بها مكون عشبي واحد أو أكثر. وتوجد المئات من النباتات التي 
تحت��وي على مواد كيميائية نباتية نش��طة بيولوجيًا ت��م استخدامها لإنتاج 
مستحضرات التجميل العشبية بأشكالها العديدة سواءً كانت صلبة او شبه 
صلبة او سائلة. فهناك كريمات التجميل المختلفة، كريمات الوجه واليدين 
والبش��رة والكريمات المرطب��ة أو المطرية و كريم��ات الأساس وكريم 
الوقاية من الش��مس والمستحضرات المستخدمة كغسول مثل غسول اليد 
والبش��رة والغسول الملطف والقابض للبشرة وهناك أيضاً مستحضرات 
التجميل العش��بية التي تستخدم في التقشير Scrub ولعمل الأقنعة وأحمر 
الش��فاه والعطور الطبيعي��ة ومساحيق وزيوت الجس��م ومزيلات العرق 

ومنتجات العناية بالشعر ومعاجين الأسنان.
ومث��ال م��ن الأعش��اب المستخدمة في مستحض��رات التجمي��ل البابونج 
والأم�ال والصب��ار والكلانديولا والافن��در والخبازي والحن��اء والكركم 

والش��اي الأخض��ر كذلك الزيوت المختلفة كزيت  ج��وز الهند والزيتون 
والورد واللافندر والقرنفل والأرجان والجوجوبا.

إستخدام الأعشاب والنباتات الطبية في مستحضرات العلاج العطري
يعتم��د الع�الج العطري على استخ��دام الروائح من الم��واد العطرية بما 
ف��ي ذلك الزيوت الأساسية والمركبات العطرية الأخرى لتحسين الصحة 
النفسية أو الجسدية ويعود استخدام الزيوت الأساسية للأغراض العلاجية 
والروحي��ة والصحي��ة والطقوسي��ة إل��ى الحض��ارات القديم��ة. ويعتمد 
الع�الج العطري على استخدام مزيجًا م��ن الزيوت الأساسية على النحو 
التال��ي: الاستنش��اق  أو التدليك والأستخدام الموضع��ي أو الإضافة إلى 
م��اء الاستحمام ويمكن استخ��دام العلاج العط��ري بالروائح للاسترخاء 
والتخلص من التوتر، وتنش��يط الطاقة ، وتعزيز النوم الصحي، وتحسين 

الأداء العقلي .
فزي��ت اللافندر له رائحة مهدئة ويساع��د على الاسترخاء والتخلص من 
التوت��ر ويساع��د على  النوم وزيت البرجموت يستخدم كمنش��ط ومنعش 
وزي��ت النعناع يستخدم للتنش��يط وتخفيف الآلام أما زي��ت المريمية يفيد 
للت��وازن الهرموني ومه��دئ لتقلبات المزاج وتخفي��ف التقلصات وزيت 
لبان الدكار له خصائص مضادة للالتهابات وزيت خشب الصندل يحسن 

التركيز والاسترخاء و يساعد في التأمل.
وف��ي النهاية لابد أن نش��ير أن هناك بعض المخ��اوف المرتبطة بالإستخدام 
العش��وائي للأدوية العش��بية وأن الإعتقاد بأن المنتج��ات الطبيعية آمنة هو 
اعتق��اد خاطئ ولابد أن نش��ير أيض��اً إلي أنه تم تكثيف الجه��ود البحثية في 
ك��ل من البلدان المتقدمة والنامية لإجراء تقييم علمي لإستخدام والتحقق من 
صحة الأدوية العشبية ومن ثم النظر إلى الآفاق المستقبلية  الأكبر لإستخدام 

وللإستفادة من ثروة الأعشاب والنباتات الطبية.

الأعشاب والنباتات الطبية غذاء ودواء و فـــــــوائد أخرى
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الأسبرت��ام هو مُحليّ اصطناعي )كيميائي( يُستخدم على نطاق واسع في 
مختل��ف منتجات الأغذية والمش��روبات منذ ثمانيني��ات القرن الماضي، 
بما في ذلك في مش��روبات الحمي��ة، والعلكة، والجيلاتي��ن، والمُثَلّجات، 
ومنتج��ات الألبان مثل الزب��ادي، وحبوب الإفط��ار، ومعجون الأسنان، 

عال والفيتامينات القابلة للمضغ. والأدوية مثل قرص السُّ
وصنّفت الوكالة الدولية لبحوث السرطان الأسبرتام على أنه من المحتمل 
أن يكون مسرطِناً للبش��ر )المجموعة 2- باء( استناداً إلى بياّنات محدودة 
عل��ى إصابة البش��ر بالسرط��ان )سرطان الخلي��ة الكبدية تحدي��داً، وهو 
ن��وع من أنواع سرطان الكبد(. وكانت هن��اك أيضاً بياّنات محدودة على 
إصابة حيوانات التجارب بالسرطان وبيّنات محدودة فيما يتعلق بالآليات 

المحتملة التي قد تسبّب السرطان.
وخلص��ت لجنة الخب��راء المش��تركة ) الجيكفا ( بهيئة الدست��ور الغذائي 
الدول��ي )Codex( إل��ى أن البيان��ات التي خضعت للتقييم لا تش��ير إلى 
وج��ود سبب كاف لتعديل مدخول الأسبرتام اليومي المقبول المحدد سابقاً 
والذي يتراوح من 0 إلى 40 مجم لكل كجم  من وزن الجسم. وبناءً على 
ذل��ك، أك��دت اللجنة مجدداً أن��ه من المأمون للف��رد أن يستهلك الأسبرتام 

ضم��ن ه��ذه الح��دود ك��ل يوم. 
فعلى سبيل المث��ال، كي يتجاوز 
الش��خص البالغ ال��ذي يزن 70 
كج��م المدخول اليوم��ي المقبول 
م��ن الأسبرت��ام، يل��زم عليه أن 
يستهل��ك أكث��ر م��ن 9 إل��ى 14 
علب��ة م��ن مش��روبات الحمي��ة 
الغازي��ة المحتوية على 200 أو 
300 مجم م��ن الأسبرتام يومياً، 
عل��ى افتراض أنه لا يوجد هناك 
مدخ��ول آخر من مصادر غذائية 

أخرى. 
وأج��رت الهيئت��ان استعراضات 
مستقل��ة ولكنه��ا متكامل��ة بهدف 
تقييم خط��ر السرطن��ة المحتمل 
وغي��ره م��ن المخاط��ر الصحية 
الأسبرتام.  باسته�الك  المرتبطة 
وهذه ه��ي الم��رة الأول��ى التي 
الدولي��ة  الوكال��ة  فيه��ا  تج��ري 
تقييم��اً  السرط��ان  لبح��وث 

للأسبارتام والمرة الثالثة بالنسبة للجنة الخبراء المشتركة )الجيكفا( بهيئة 
. )Codex( الدستور الغذائي الدولي

وعق��ب استعراض المؤلفات العلمي��ة المتاحة، أظهر كلا التقييمين وجود 
نقائ��ص في البيانات المتاحة الدالة عل��ى الإصابة بالسرطان )وغيره من 

الآثار الصحية(.
وتش��كل عمليات تحدي��د الأخطار الت��ي تجريها الوكال��ة الدولية لبحوث 
السرط��ان، الخط��وة الأساسية الأول��ى لفهم الطابع المسرط��ن لعاملٍ ما 
م��ن خلال تحديد خصائصه وقدرته عل��ى إلحاق الضرر، أي السرطان. 
وتعك��س تصنيفات الوكالة قوة البيانات العلمية من حيث ما إذا كان يمكن 
لعاملٍ ما أن يسبّب السرطان لدى البشر، لكنها لا تعكس مخاطر الإصابة 
بالسرطان عند مستوى معين من التعرُّض. ويراعي تقييم المخاطر الذي 

تجريه الوكالة جميع أنواع التعرُّض 
)مثل التع��رّض الغذائي والتعرّض 
المهني، إلخ(. ويش��كل تصنيف قوة 
البياّن��ات في ) المجموع��ة 2- باء( 
ثال��ث أعل��ى مستوى م��ن أصل 4 
مستوي��ات، ويُستخ��دم عموم��اً في 
حالة وجود بيانات محدودة، ولكنها 
غي��ر مقنع��ة، عل��ى إصابة البش��ر 
بالسرط��ان أو بيّن��ات مقنع��ة على 

إصابة حيوانات التجارب به، ولكن ليس كلاهما.
واش��ارت الدكت��ورة م��اري ش��وباور-بيريغان م��ن برنام��ج الدراسات 
المتخصص��ة في الوكال��ة الدولية لبحوث السرط��ان: »إن نتائج البيانات 
المح��دودة عل��ى الطابع المسرطِن للبش��ر والحيوان��ات، والبيانات الآلية 
المح��دودة على كيفية ح��دوث السرطنة، تؤكد ضرورة إجراء المزيد من 
البح��وث من أجل تحسين فهمنا بخصوص ما إذا كان استهلاك الأسبرتام 

يشكل خطراً من أخطار السرطنة أم لا«. 
وتحدد تقييمات المخاطر التي تجريها 
لجنة الخبراء المش��تركة مدى احتمال 
حدوث ن��وع معين م��ن الضرر، أي 
السرطان، في ظلّ ظروف ومستويات 
معين��ة م��ن التعرُّض. ولي��س بالأمر 
غير الع��ادي أن تراعي لجنة الخبراء 
المش��تركة )الجيكفا( بهيئ��ة الدستور 
الغذائ��ي الدولي )Codex( تصنيفات 
الوكالة الدولي��ة لبحوث السرطان في 

مداولاتها.
كما أوضح الدكتور معز سناء، رئيس 
وحدة المعايير والمشورة العلمية بشأن 
الأغذي��ة والتغذية ف��ي منظمة الصحة 
العالمي��ة: »لقد نظرت لجن��ة الخبراء 
الدستور  بهيئ��ة  )الجيكفا(  المش��تركة 
الغذائي الدول��ي )Codex( أيضاً في 
البيان��ات المتعلقة بمخاط��ر الإصابة 
بالسرط��ان ال��واردة ف��ي الدراس��ات 
التي أُجريت على الحيوانات والبشر، 
وخلصت إلى أن البيانات التي تش��ير 
إل��ى وجود ارتب��اط بين استه�الك الأسبرتام والإصاب��ة بالسرطان لدى 
البشر ليست مقنعة«. وأضاف قائلًا »إننا بحاجة إلى دراسات ذات نوعية 
أفض��ل مع إجراء متابعة أط��ول واستبيانات غذائية متكررة للمجموعات 
القائمة. ونحن بحاجة إلى تجارب منضبطة معش��اة، بما في ذلك دراسات 
للمس��ارات الميكانيكية ذات الصلة بضبط الأنسولين والمتلازمة الأيضية 

وداء السكري، لا سيما فيما يتعلق بالسرطنة« . 
وستواص��ل الوكالة الدولي��ة لبحوث السرطان والمنظم��ة رصد البيانات 
الجديدة وتش��جيع أفرقة البحث المستقلة على إجراء المزيد من الدراسات 
بش��أن العلاقة المحتمل��ة بين التع��رُّض للأسبارتام والآث��ار على صحة 

المستهلك. 
www.who.int

تقييم الأسبرتام ومخاطره
م. نهي محمد عطية 

اخصائي أول مواصفات غذائية - الهيئة المصرية العامة للمواصفات والجودة
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الاقتص��اد الدائ��ري )Circular Economy( ه��و نم��وذج اقتصادي 
يستهدف تحويل الاقتصاد التقليدي إلى نظام يعتمد على الحد من النفايات 
واستخدام الموارد بش��كل فعال وخفض التأثير البيئي للصناعات الغذائية 
ع��ن طري��ق تحويل النفايات وتقلي��ل المهدر من الم��واد والسلع والطاقة 
والاستف��ادة منه��ا قدر الإمك��ان عن طري��ق تبسيط العملي��ات وسلاسل 
الإم��داد، حيث يتم تمديد دورة حياة المنتج��ات لاطول فترة ممكنة ودعم 
عملي��ات إعادة استخدامها لتحقيق الاستف��ادة القصوى من جميع الموارد 
الطبيعي��ة لتقليل الهدر، والاستدام��ة الحقيقية تتم بصورة دائرية باستعادة 
الم��وارد بأعلى جودة ممكنة وإعادة استخدامها والاستمرار في الاستفادة 
منها كلما أمكن ذلك، وهذا النهج المتبع لإدارة الموارد يمكن تطبيقة على 
كل ش��يء من معالجة الغ��ذاء ومواد التعبئة والتغلي��ف وفي حال تطبيقه 
بطريق��ة صحيح��ة يمكن تقلي��ل النفايات وتصبح عمليات التش��غيل أكثر 
كفاءة، ويتم إضافة قيمة مستمرة إلى العمل التجاري ومنحة ميزة تنافسية 

وتعزيز سمعة الشركة ومنتجاتها.
 ومن أهم اهداف الاقتصاد الدائري:

1- ايج��اد حل��ول مبتكرة لإعادة التدوي��ر والاستفادة م��ن السلع والمواد 
المهملة كالنفايات.

2- تقليل الانبعاثات الضارة وتخفيف الضغط علي البيئة.
3- خفض هدر واستخدام المواد والطاقة ‎لتقليل التكاليف.

4- ترشيد استهلاك الموارد الطبيعية والاستفادة القصوي منها بما يضمن 
أمن وسلامة الخامات.

5- زيادة التنافسية بضبط النفقات وتكلفة الانتاج.
ويعتم��د الاقتصاد الدائري في الصناعات الغذائية على التحول إلى نظام 
غذائ��ي أكثر استدامة وتعزيز وتحقيق التوازن بين الاستدامة الاقتصادية 

والبيئية والاجتماعية وتحسين جودة الحياة للجميع.
 ومن أهم فوائد تطبيق الاقتصاد الدائري في الصناعات الغذائية:

1- الحفاظ على الموارد الطبيعية واستدامتها والحد من النفايات والتلوث 
البيئي.

2- تحسين الكفاءة الاقتصادية للشركات بتقليل تكاليف الإنتاج والتخلص 
من النفايات.

3- تحسي��ن جودة المنتجات وتوفير الغذاء الصحي والمتجدد للمستهلكين 
وتوفير الطاقة والمياة.

4- تحسين مسؤولية الشركات الاجتماعية مع المجتمع والبيئة المحيطة.
5- المساهم��ة ف��ي تحقيق الأه��داف العالمي��ة للتنمية المستدام��ة البيئية 

والأقتصادية والأجتماعية.
ومع توق��ع تفاقم أزمة الغ��ذاء عالمياً بفعل الح��رب الروسية الأوكرانية 
وتراجع إم��دادات المنتجات الغذائية الواردة من الدولتين اللاتين توفران 
حوال��ي 30٪ من ص��ادرات القمح العالمية أصبح تبن��ي نظام الاقتصاد 
الدائري ضرورياً، ونتيجة لذلك بدأت العديد من الش��ركات العالمية تبني 
ثقافة تقليص مدخلات الإنتاج فمثلا كان تجار التجزئة يرفضون الأطعمة 
»غير المثالية« مثل الفواكه والخضروات مش��وهة الش��كل والتي يهدر 
منه��ا سنوي��اً من 20٪ إلى 40٪، استفادت الش��ركات م��ن ذلك وحققت 
أرباح��اً طائلة نتيجة استخدام هذه المنتجات الت��ي تباع بأسعار منخفضة 

وتحويله��ا للتصني��ع، وكذل��ك قام��ت 
بعض الش��ركات باستخ��راج الزيوت 
من رواسب القهوة وإدخالها في الوقود 
الحي��وي أو في زراع��ة الفطر، لذلك 
يتم إع��ادة تدوي��ر المنتج��ات الغذائية 
باستخ��دام التقني��ات المختلفة لتحويلها 

إل��ى منتجات جديدة مثل الأسمدة العضوية، والطاقة المتجددة، والأنسجة 
الورقية، والمواد الحيوية المتجددة، وغيرها.

ومن أمثلة الأنش����طة التي يمكن تطبيق الاقتصاد الدائري بها في مجال 
الصناعات الغذائية:

1. إعادة تدوير النفايات والمخلفات الغذائية مثل البقايا النباتية والحيوانية 
والأغلف��ة لتقلي��ل التلوث وانتاج م��واد جديدة مثل ال��ورق المعاد تدويره 
والألي��اف الغذائي��ة وتحويلها إلى سم��اد عضوي يستخدم ف��ي الزراعة 

وتحسين جودة المحاصيل.
2. تحويل النفايات الغذائية إلى غاز البيوجاز واستخدامه في توليد الطاقة 
المتجددة، مثل الطاقة الش��مسية والرياح لاستخدامها في التصنيع الغذائي 

وتقليل الاعتماد على المنتجات البترولية.
3. تقليل استخدام الم��وارد والكيماويات الضارة وسهولة إعادة تدويرها 

والتخلص منها.
4. تشجيع المزارعين على استخدام الممارسات الزراعية المستدامة مثل 
الزراعة العضوي��ة والزراعة المائية والزراع��ة الرأسية لتحسين كفاءة 

استخدام الموارد وتقليل المخاطر البيئية.
5. استخدام المواد الخام المتجددة والمستدامة.

6. إعادة استخدام المواد الغذائية في صناعات أخرى مثل الكيميائية والحيوانية.
7. تحوي��ل المخلفات الغذائية إلى منتج��ات جديدة، مثل الأنسجة الورقية 

والمواد الحيوية المتجددة.
كم��ا يعد الحد من المخلفات والنفايات الغذائي��ة جزءًا مهمًا من الاقتصاد 
الدائري في الصناعات الغذائية عن طريق تطبيق الممارسات الصحيحة 
لإدارة النفاي��ات وتحسين عمليات الإنتاج والتخزين والتوزيع والتسويق، 

ومن أمثلة الإجراءات التي يمكن اتخاذها:
• تحسين عمليات التخزين والتوزيع لتجنب إتلاف المواد الغذائية.

• تحسين عمليات الإنتاج والتعبئة والتغليف للحد من توليد النفايات.
• تعزي��ز الوعي بين المستهلكين لتجنب إهدار الم��واد الغذائية وتحسين 

إدارة النفايات المنزلية.
• استخ��دام التقنيات الحديثة للاستف��ادة من الاغذية المتبقية وتحويلها إلى 

منتجات جديدة.
• تحويل المخلفات الغذائية إلى سماد عضوي واستخدامه في الزراعة.

وكذل��ك يعتبر استخدام الأطعم��ة المتبقية لتغذية الحيوان��ات جزءًا مهمًا 
م��ن الاقتصاد الدائري في الصناعات الغذائية ع��ن طريق استخدام بقايا 
بعض الأغذية التي لا يمكن استخدامها في الإنتاج الغذائي الآدمي لتغذية 

الحيوانات واستحداث منتجات جديدة مثل:
• بواق��ي الخض��روات والفواكه والأع�الف النباتية تستخ��دم في تغذية 

الحيوانات.

د/ رضا ابراهيم عبد الجليل 
ل مدير الشئون الفنية - غرفة الصناعات الغذائية

قا
م

الاقتصاد الدائري في الصناعات الغذائية
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• الأسم��اك والمخلفات البحري��ة تستخدم في تغذية الأسم��اك والروبيان 
والقشريات.

• اللب��ن ومنتج��ات الألب��ان تستخ��دم في تغذي��ة الحيوانات مث��ل الأبقار 
والأغنام والماعز.

أه����م التحدي����ات التي تعيق تطبي����ق الاقتصاد الدائري ف����ي الصناعات 
الغذائية:

• جم��ع وتحليل البيان��ات اللازمة للتطبيق بسبب تعقي��د العمليات وتنوع 
المصادر المستخدمة.

• ع��دم تواف��ر البنية التحتية لجمع وفرز وإع��ادة تدوير الأغذية لارتفاع 
تكالي��ف الاستثمار والصعوب��ات التقنية مثل الاستفادة من ش��رش اللبن 

الناتج من صناعة الجبن.
• نش��ر الوع��ي والتوعية ل��دى المستهلكي��ن والمنتجين بأهمي��ة تطبيق 

الاقتصاد الدائري وتحديد الأدوار المختلفة.
• تحسي��ن البيئة التش��ريعية والقانوني��ة والسياسات الحكومية وتش��جيع 

الشركات والمستهلكين على اتخاذ الإجراءات المناسبة.
• توافر التكنولوجيا اللازم��ة لتسهيل العمليات وتقليل التكاليف وتحسين 

جودة المنتجات والخدمات.
• ع��دم توافر وجود المواد الخام المستخدمة في الاقتصاد الدائري بسبب 

قلة الموارد وتعقيد العمليات.
• تحسين الش��فافية والمساءلة لتحقيق النتائ��ج الإيجابية لتطبيق الاقتصاد 

الدائري.
• تطبي��ق الاقتص��اد الدائ��ري في الأغذي��ة يحتاج استثم��ارات أكبر في 

التكنولوجيا والبنية التحتية من الأساليب التقليدية.
• التحويل المتكرر للمواد الغذائية يؤدي إلى تدهور جودتها، مما قد يؤثر 

على سلامة الأغذية وصحة المستهلكين.
• يج��ب اتخاذ الإجراءات اللازمة لتحقي��ق التوازن بين الاستدامة البيئية 

والاقتصادية والاجتماعية .
 الحلول المقترح����ة لتحديات تطبيق الاقتص����اد الدائري في الصناعات 

الغذائية مثل:
 • المعرف��ة والفهم الواسع لمفاهي��م الاقتصاد الدائري وكيفية تطبيقها في 

الممارسات الصناعية.
• التوعية والتثقيف لجميع الأطراف المعنية مثل المزارعين والمصنعين 

والمستهلكين والجهات الحكومية والمجتمع المدني.
• التع��اون والش��راكة بي��ن جميع الأط��راف المعنية من خ�الل إطلاق 

مشاريع مشتركة وبرامج تدريب وورش عمل.
• استخ��دام التكنولوجيا والابتكار لتحسين الإنت��اج والتعامل مع النفايات 
والمخلفات م��ن خلال دعم البحث والتطوير وتوفير الأموال للش��ركات 

الناشئة والمشاريع الابتكارية.
• تشجيع الاستثمار في الاقتصاد الدائري وتشجيع المزارعين والمصنعين 
والمستهلكي��ن على اتباع الممارسات الدائرية وتش��جيع الحكومات على 

تبني هذه السياسات والتنظيمات وتطوير اللوائح والمعايير المناسبة.
• تش��جيع الاستثم��ار وح��ث المستثمرين والش��ركات عل��ى دعم وتبني 

المشاريع الدائرية في الأغذية وتحويلها إلى مشاريع مربحة ومستدامة.

• تشجيع الشركات علي إعادة التدوير والاستفادة من المخلفات وتحويلها 
إلى فرص اقتصادية.

• تطوي��ر وتحسين تصمي��م العبوات لتقليل النفاي��ات وتحويلها إلى ميزة 
تنافسية في السوق.

لذل��ك الاقتص��اد الدائ��ري يعيد تطوي��ر الأنظم��ة الصحي��ة والاستهلاكية 
والتعريف بقيمة الأش��ياء وأهمي��ة استخدامها الفعال وتقلي��ل الآثار السلبية 
الناجم��ة ع��ن الأنم��اط الاقتصادي��ة التقليدي��ة، كما يساهم ف��ي خلق فرص 
اقتصادي��ة واستثمارية أفضل للش��ركات والمؤسسات، فض�اًل على المزايا 
البيئية والاجتماعية، حيث أظهر تقرير أعدته الأمم المتحدة أن الاستثمار في 
الحلول القائمة على الطبيعة يوفر إيرادات للش��ركات تصل إلى 4 تريليون 

دولار ويوفر حوالي 100 مليون وظيفة جديدة كل عام بحلول 2030.

وبن��اءا علي ما سبق، يتضح ان الاقتصاد الدائ��ري يقدم نموذجا ونظامًا 
غذائيً��ا مناسبًا للمستقبل ويمثل فرصة كبي��رة للاستدامة وتحقيق الكفاءة 
في استخدام الم��وارد وتحسين جودة المنتجات والخدمات وتقليل التلوث 
والنفايات، وذلك من خلال تش��جيع الابتكار والتعاون وتبني الممارسات 
المستدام��ة والاستثمار في التكنولوجي��ا والبنية التحتية والتعليم والتوعية 
والالتزام بالمعايير الصحية والبيئية والاجتماعية لتحقيق فوائد اقتصادية 
وتوفي��ر الموارد وتقلي��ل التكاليف وتحسين الإنتاجي��ة والربحية وفرص 
العمل، ولتحقيق ذلك يتطلب بذل جهوداً مضنية والتعاون والش��راكة بين 
الحكومة والشركات والمستهلكين والمجتمعات المحلية تماشياً مع الثقافة 

العالمية الجديدة التي تستند إلى »الصحة والأستدامة والتدوير«.

الاقتصاد الدائري في الصناعات الغذائية
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المجلس الدولي للزيتون هو المنظمة الحكومية الدولية الوحيدة في العالم 
الت��ي تجمع مع��ا الأطراف المعنية ف��ي إنتاج واسته�الك زيت الزيتون 
وزيتون المائدة. مما يضعها في مرتبة فريدة كمنتدى للمناقشات المعتمدة 
بش��أن المواضي��ع التي تهم صناع��ة الزيتون ، وتم تأسيس��ه في مدريد، 
إسباني��ا، ف��ي الع��ام 1959، برعاية منظم��ة الأمم المتح��دة. تحت اسم  
المجل��س الدول��ي لزيت الزيتون وفى ع��ام 2006، تم تغي��ر اسمه الى 

المجلس الدولي للزيتون .
يعتب��ر المجل��س لاعباً حاسم��اً ف��ي المساهمة عل��ى التنمي��ة المسؤولة 
والمستدام��ة لزراع��ة الزيتون، وه��و بمثابة منتدى لمناقش��ة المواضيع 
المتعلقة بوضع السياسات ومعالجة التحديات الراهنة والمستقبلية. ويقوم 

بذلك عبر تنفيذ عدة آليات تتلخص فى:
 تشجيع التعاون التقني الدولي في مجالات مشاريع الأبحاث والتنمية، 

والتدريب ونقل التكنولوجيا. 
 تشجيع توسّع التجارة الدولية لزيت الزيتون وزيتون المائدة، ووضع 

وتحدي��ث معايي��ر التج��ارة 
وتحسي��ن  للمنت��ج  الدولي��ة 

الجودة. 
 تحسي��ن التأثي��ر البئي��ي 

لزراعة وصناعة الزيتون.
الاسته�الك  تروي��ج   
الزيت��ون  لزي��ت  العالم��ي 
وزيت��ون المائ��دة من خلال 
وخط��ط  مبتك��رة  حم�الت 

عمل. 
 توفير معلومات واضحة 
ودقيق��ة وإحصائي��ات حول 
الزيت��ون وسوق زيت  عالم 

الزيتون. 
الحكومات   تمكين ممثلي 
الاجتم��اع  م��ن  والخب��راء 

بانتظام لمناقش��ة المش��اكل والمسائ��ل المختلفة وتحدي��د أولويات أعمال 
المجلس الدولي للزيتون.

 العمل بشراكة وثيقة مع القطاع الخاص.
يبل��غ ع��دد أعض��اء المجلس الدول��ي للزيت��ون 17 عض��و منها مصر 
والت��ى انضم��ت لعضوية المجلس ع��ام 1964 وتعتبر مص��ر من أقدم 
الاعض��اء بجان��ب الجزائ��ر وتونس وتعتب��ر الدول الأعض��اء من أهم 
المنتجي��ن والمصدري��ن الدوليين لزيت الزيتون وزيت��ون المائدة. وتنتج 
الدول الأعض��اء في المجلس الدولي للزيتون 98% من الإنتاج العالمي، 

المتواجد رئيسياً في منطقة البحر الأبيض المتوسط.
يلتزم المجلس الدولي للزيتون بالتنمية المتكاملة والمستدامة لعالم زراعة 
الزيت��ون. ويعم��ل جاهداً من أج��ل تطبيع هذا الإلتزام ف��ي تقدم ملموس 
للبلدان الأعضاء، والأهم م��ن ذلك، للأفراد العاديين الذين يكسبون لقمة 

عيشهم من منتجات شجرة الزيتون.
 تقتص��ر عضوية المجلس عل��ى حكومات ال��دول أو المنظمات الدولية 
المسؤولة عن المفاوضات ونتائج وتطبيق الإتفاقيات الدولية، وبالأخص 
المعني��ة  الإتفاقي��ات 
بالسلع الأساسية، فإذا 

أراد بل��داً الانضمام، تقوم حكومتها بتقديم طل��ب أمام مجلس الأعضاء، 
عادة عبر وزارة الشؤون الخارجية أو وزارة أخرى، أو عبر سفارته في 
إسباني��ا يقوم مجلس الأعضاء بدراسة الطلب وتحديد ش��روط الانضمام 

للبلد ولا يمكن للشركات الخاصة أو الأفراد الإنضمام إلى المجلس.
فيم��ا يتعل��ق بالهيك��ل الإدارى للمجلس تُش��رف الأمان��ة التنفيذية على 
الأعم��ال اليومية للمجلس، مهمته��ا تطبيق القرارات التي يتخذها مجلس 
الاعضاء، ويستخدم المجلس خبراته لتأمين المعلومات لبرامج وأنش��طة 
المجل��س وجعل��ه المركز العالم��ي للتوثي��ق والمعلومات حول ش��جرة 

الزيتون ومنتجاتها.
تنحصر أنش��طة الأمان��ة التنفيذية في أربع ش��عب، بالإضافة إلى مكتب 
المدي��ر التنفيذي. وتكون كل ش��عبة مسؤولة عن وضع وتنفيذ انش��طتها 
الخاص��ة وتليبة احتياجات الأعضاء ومتطلبات الصناعة أو الجميع وهم 
)شعبة الدراسات التقييم،الش��عبة الفنية، شعبة الترويج ، الشعبة الإدارية 

والمالية (.
ش��عبة دراس��ات التقييم هي 
المسؤولة عن جمع ومعالجة 
الإحصائي��ة  البيان��ات 
الاسواق  حول  والإقتصادية 
العالمي��ة لزي��وت الزيت��ون 
الزيت��ون  ثف��ل  وزي��وت 
والقي��ام  المائ��دة،  وزيت��ون 
بدراسات ته��دف إلى تحديد 
الطرق من أج��ل الإستقرار 
الطوي��ل وتوسّع  الأمد  على 

سوق منتجات الزيتون.
ه��ي  الفني��ة  الش��عبة  أم��ا 
المسئول��ة عن  ابتكار وتنفيذ 
التقن��ي  التع��اون  برام��ج 
ووض��ع المعايي��ر وتحديث قطاع الزيت��ون والحث عل��ى تنمية زراعة 
الزيت��ون بصورة مؤاتية للبيئة، وإنتاج زيت الزيتون وزيتون المائدة في 
البلدان الأعضاء. وتجتذب حاليا الخبرات لوحدة الكيمياء ، ولدائرة بيئية 
ودائرة المساعدة التقنية والتدريب، للعمل تحت إدارة نائب مدير الش��عبة 
.وتقوم ش��عبة التروي��ج بوضع وتنفيذ سياسة وأنش��طة الترويج الخاصة 
بالمجل��س الدولي للزيت��ون وبإنتاج المواد والمنش��ورات الترويجية، أما 
الش��عبة الإدارية والمالية وتكون مسؤول��ة عن المسائل الإدارية والمالية 
للأمان��ة التنفيذية. وبالرغم من عدم وجودها تحت الاضواء، فإنها تعتبر 
أساسية لتسهيل أعمال المنظمة. وتغطي إدارة الموارد البش��رية، وإدارة 
الميزاني��ة والإدارة المالي��ة، والتعاقد، واللوجيستي��ة والصيانة، وأنظمة 

المعلومات والتكنولوجيا.
وينش��ر المجلس التنفيذى للزيتون المواصف��ات والمعايير التى يصدرها 
بأربع��ة لغات هى الفرنسي��ة والانجليزية والاسباني��ة والإيطالية ويمكن 

الحصول عليها مجانـا من الرابط الإلكترونى
 http://www.internationaloliveoil.org

المجلس الدولى للزيتون
International Olive Council

م. أحمد محمد أحمد
مدير عام مركز المعلومات بالهيئة
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